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Rot, wei3 oder siiB - Velichs Produkte z&hlen zur Avantgarde sterreichischen Weins

Wenn der Wind stark geht, wirkt das
ostliche Ufer des Neusiedlersees unge-
schiitzt. Der Seewinkel ist eine steppenar-
tige Gegend, nahe der ungarischen Gren-
ze, deren eigenartige Schonheit sich erst
auf den zweiten Blick zeigt. Ein flacher
Landstrich, unterbrochen von lang ge-
streckten Rebzeilen und seichten Tei-
chen, den Lacken. Im Sommer trocknen
sie aus, im Winter spiegelt sich in ihnen
das Wolkengrau.

Unweit vom Seewinkel liegt Poders-
dorf, ein Urlaubsort mit Seeuferpromena-
de und Hotels im Stil der siebziger Jahre.
Im Winter wirkt Podersdorf menschen-
leer, die Hotels sind geschlossen. Doch
das ,Gasthaus zur Dankbarkeit” hat
ganzjahrig aufgesperrt. Roland Velich,
42, sitzt an einem Tisch in der Mitte des
Raumes, vor ihm eine Zandersuppe mit
Paprika und ein Glas Chardonnay, Jahr-
gang 1991. Der heifit Tiglat und hat Ve-
lich bertihmt gemacht. Das war Anfang
der neunziger Jahre, Chardonnay war ge-
rade in Mode, doch dieser hatte nichts
Modisches an sich. Es war ein Wein von
Format, ohnegleichen in Osterreich. Ein
grofler Chardonnay aus dem Burgenland.

Dersprode Landstrich ist seit Jahrhun-
derten von der pannonischen Kultur ge-
pragt. Almenrausch und Edelweifl sucht
man hier vergebens. Bis zum Verfall der
Donaumonarchie gehérte das Burgen-
land zur ungarisch verwalteten Reichs-
hélfte, war der deutschsprachige Teil von
Westungarn. Odenburg, die wichtigste
Stadt der Region, kam 1921 zu Ungarn
und hief nun Sopron. Das Burgenland
war iiber Nacht ein Rumpfland ohne biir-
gerliches Zentrum. Noch heute gilt das
Burgenland als jlingstes dsterreichisches
Bundesland. Die ungarische Verwurze-
lung kann man deutlich spiiren und auch
schmecken. Seit Jahrhunderten ist die All-
tagskiiche von Paprika und Mais geprigt.

Der Geschmack des Tiglat erinnert an
die salzigen Lacken, die spride Schin-
heit des Seewinkels. Es ist ein Wein, der
die Landschaft im Glas sinnlich erlebbar
macht. Und der ganz und gar puristisch
gemacht wird, mit minimalster Technik
und viel Fingerspitzengefiihl. ,Es war Zu-
fall“, sagt Velich, ,,dass es gerade Char-
donnay war.“ Sein Vater hatte in den
sechziger Jahren einen Weingarten ge-
pflanzt und erst in den Achtzigern ent-
deckt, dass es nicht Weillburgunder, son-

dern Chardonnay war. ,Der Weingarten
war halt da, wir haben etwas draus ge-
macht, aber es war nicht geplant.

Die Chardonnay-Welle hatte das klei-
ne Weingut Velich in Apetlon unerwartet
in den Neunzigern nach oben gespiilt, in
die erste Liga der osterreichischen Wein-
guter. Doch Roland Velich wollte gemein-
sammit seinem jlingeren Bruder Heinz ei-
ne burgenlandische Weinstilistik entwi-
ckeln. ,Wir haben uns schnell von den in-
ternationalen Trends abgesetzt.“ Sie wol-
len Weine machen, die nicht nach Kalifor-
nien, sondern nach Burgenland schme-
cken. Und dies auf hochstem Niveau. Der
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kleine Bruder des Tiglat heilit Darscho.
Ein etwas einfacherer Chardonnay, be-
nannt nach einer der Lacken. Darscho ist
ungarisch, bedeutet ,, Warmsee®. Das Pen-
dant zum trockenen Tiglat ist ein edelsii-
fier Nektar, die Welschriesling Trocken-
beerenauslese. Mit der gleichen Mi-
schung aus Qualititsbesessenheit und Ge-
spir hat Velich hier einen Stilwein ge-
schaffen, der mit Delikatesse und Cremig-
keit seine wuchtige Siile schwerelos wir-
ken ldsst. Drei bis vier Jahre reift er in
Holzfassern, so entfaltet die gewaltige
Natursiife durch die Zeit ihre Feinheit.
2001 griindet Velich das Weingut Mo-
ric, in dem ausschlief§lich Rotweine aus

der heimischen Sorte Blaufrinkisch ent-
stehen. Ein mutiger Neubeginn und zu-
gleich die konsequente Fortsetzung sei-
nes Wegs. Der fiihrt ihn ins Mittelburgen-
land. In zwei alte Weinbaugemeinden,
die beriithmt fiir ihre Roten aus Blaufran-
kisch sind: Lutzmannsburg und Necken-
markt. Die beiden Orte sind nur 15 Kilo-
meter voneinander entfernt, doch sie
kdnnten unterschiedlicher nicht sein. In
Lutzmannsburg hat Velich einen Wein-
garten auf einem Hochplateau gefun-
den. Er liegt auf einem Vulkan der Ur-
zeit. Den ganzen Tag scheint die Sonne
auf die Blaufrankischpflanzen, von de-
nen einige hundert Jahre alt sind. Hier
entstehen geschmeidige und komplexe
Rotweine. Blaufrankisch ist eine alte
pannonische Rebsorte, ihr Ursprung
liegt im Dunkeln. Der Legende nach soll
Karl der Grofie sie geschitzt und ihre
Verbreitung befohlen haben. Im 10. Jahr-
hundert gelangte die Traube bereits
nach Osterreich. Spiter drang sie liber
den pannonischen Raum und Ungarn im-
mer weiter gen Osten vor - bis nach Chi-
na. Die Sorte wird auch als Pinot Noir
des Ostens bezeichnet. Thr Potenzial ist
immens, sie kann die Eigenschaften des
Weinberghodens besonders deutlich in
sich aufnehmen.

Neckenmarkt ist steiler, hoher gelegen
als Lutzmannsburg, bis in 400 Meter Ho-
he wachsen die Reben. Kiihle Fallwinde
lassen die Trauben langsam reifen und
subtile Aromen ausbilden. Hinzu kommt
ein extrem mineralischer Boden, aus
Schiefer und Muschelkalk. Resultat sind
Weine, die vom Gestein gepragt sind, in
dem die Reben wachsen. Weine, bei de-
nen es nicht um Opulenz und Wucht geht.
Sondern um feine Frucht und tiefgriindi-
ge Mineralitat. Rotwein jenseits des Main-
streams. , Es geht mir nicht darum, grofe
Weine zu machen®, sagt Velich. Er strebt
ein ernsthaftes Produkt an, was gut
schmeckt und mit dem er sich identifizie-
ren kann. ,Ich mache einen regionaltypi-
schen Rotwein aus Neckenmarkt und
Lutzmannsburg. Von der Sorte Blaufran-
kisch. Punkt.” Ein Understatement -
denn Velichs Rotweine sind mehr als das.
Sie sind flussige Landschaften und Zeu-
gen seiner Auseinandersetzung mit hand-
werklicher Weinkultur, die zu unver-
wechselbaren Weinen fiihrt.
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